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Production annuelle : 2 983 tonnes
(abattoir de boucherie : bovins, ovins, |
caprins, porcins, équins)
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Les agents officiels apposent un tampon
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Vérification de l'efficacité du plan de maitrise sanitaire mis en place par I'exploitant, du fonctionnement général de I'abattoir,
du respect des régles d’hygiéne, de la conformité des batiments et des équipements, de la tracabilité, etc.
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DAAF 971 DIRECTION DE L'ALIMENTATION DE L'’AGRICULTURE ET DE LA FORET DE GUADELOUPE
SALIM : SERVIGE DE L'ALIMENTATION DE LA DAAF GUADELOUPE
SAAF : SERVICE DE L'ALIMENTATION, DE L'’AGRICULTURE ET DE LA FORET DE LA PREFECTURE DE SAINT-BARTHELEMY ET DE SAINT-MARTIN



